LISTINO



CAFFETTERIA

Caffe 1.3
Caffé macchiato 1.3
Caffé macchiato soia 1.4
Caffé corretto 1.8
Decaffeinato 1.4
Orzo 1.5
Ginseng 1.8
Macchiatone 1.7
Cappuccino 1.9
Cappuccino soia 2.2
Latte macchiato 2.4
The caldo 3.0
Cioccolata calda 3.5
aggiunta panna +0.5
Caffe shakerato 3
Spremuta di arancia 4
DOLCI

Croissant )
Chiedi al cameriere la selezione di

brioche del giorno

Selezione di torte del da 3
giorno

Tortino al cioccolato con 5
cuore caldo e gelato

alla vaniglia

Biscotti secchi da 0.8
(anche senza glutine)

Pancakes )

- sciroppo d’acero e frutti di bosco
- cioccolato e granella di nocciole

- crema al pistacchio e granella di
pistacchio

di cioccolato

SNACK SALATI

Crostino con pane ... da3
artigianale FERNENT
Toast Classico 4.5
aggiunta salsa rosa +0.5
Toast Vegetariano 4.5
aggiunta salsa rosa +0.5
Polpetta di carne 2.5
Polpetta vegetariana 2.5
Focaccia artigianale .. da 8
farcita FERMENTO
Tagliere affettati e 15
formagagi

SOFT DRINKS

Estratto a freddo 100% da 4.5
di frutta e verdura Quick

(vegan e gluten free)

carota, zenzero, limone e mela -

lime, zenzero e mela - fragola e
mela - ananas, mango, passion fruit
e mela

Succo di frutta 3
Coca Cola / Coca Zero 3

The Pesca / The Limone 3
/ The Verde

Tonica / Lemonade / 3.5
Ginger Beer / Ginger Ale

Cedrata Tassoni
Chinotto Lurisia
Limonata Lurisia
Aranciata Lurisia
Aranciata Rossa Lurisia
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APERITIVI
Spritz Bianco 3
Spritz Aperal 3.5
/ Campari / Cynar

/ Select

Spritz Rosa 5

con sciroppo di pompelmo rosa

Spritz Tropicale 5

con sciroppo di passion fruit

Prosecco Aperol 4
/Campari

St. Germain Hugo 5
Pimm’s Ginger Ale 7
Americano 7
Riserva Speciale
Milano Torino 8
Negroni 8
Riserva Speciale
BIRRE

ALLA SPINA 021t _o.an
Ottakringer 3 5

Pils 4.8%

Birra stagionale 4 6
(a rotazione)

Chiedi maggiori

informazioni sulla birra

stagionale al nostro staff

LATTINA

Galassia - 6
Kilometrozero

Session IPA

DDH Session IPA

vegan 4.5%

Edit - Mia 6
Lager Hell

gluten free 4.8%

LZO - Candice 6

Bianca 4.2%

-0.0%

La nostra proposta
Alcohol Free
Aperitivi.

Aperitivo Analcolico 7
di frutta

Americano Analcolico 0% 7
Martini Vibrante, bitter analcolico, soda

Spritz Analcolico 0% 4
Hugo Analcolico 0% )
Gingerino 3
Crodino 3
Sanbitter 3
Birre.

Big Drop - Reef Point 6
Craft Lager 0.5%

Big Drop - Poolside 6
DDH IPA 0.5%

Cocktails.

Tanqueray 0.0, lime, 8
cetriolo, soda 0% ABV

Seedlip Garden, kiwi, 8
bitter 0% ABV

SIGNATURE COCKTAILS

Garden Soda 10

Hendrick’s, Garden Soda home
made, rosa, lime 11.1% ABV

Riviera 10
Bombay Premier Cru, rosolio
di bergamotto, tonica
mediterranea 10.0% ABV

Lavander Bliss 10
Monkey Shoulder, lavanda,
lime e mela 10.1% ABV

Suefio 10
Grey Goose, Chartreuse
Jaune, camomilla, miele
11.7% ABV



CLASSIC
COCKTAILS

Fresh Maker

Bombay London Dry Gin, limone,
menta, simple syrup

Paloma

Jose Cuervo Tequila, lime,
pompelmo rosa

Bramble

Bombay Bramble Gin, lime,
simple syrup

Tea Punch

Sailor Jerry Spiced Rum, The Nero,

lime, simple syrup

Moscow Mule

42 Below Vodka, lime, simple syrup,

ginger beer Fever Tree

Mojito

Bacardi Carta Blanca Rum, zucchero
bianco di canna, lime, menta, soda

White Lady

Bombay London Dry Gin, Triple Sec,

lime, simple syrup

Dark’n’Stormy

Kraken Black Spiced, lime, ginger

beer

Tommy’s Margarita

Joseé Cuervo Tequila, lime, agave

Clover Club

Bombay London Dry Gin, lampone,

lime, simple syrup

....and many more

VINI

BOLLICINE CASRIEOT:
Prosecco DOC 2.515
Treviso

Ca’Val Extra Dry

Prosecco Brut DOCG 3.5 21
Colesel Prato Scuro

Metodo Classico 4.5 27
Arcerus Tessari

BIANCHI CAL. BOTT.
Friulano 2.514
Tenute Tomasella

Friulano 3.5 21
In Volo Rodaro

Ribolla Gialla 4 24
Rodaro

ROSSI CAL. BOTT.
Merlot 2.514
Tenute Tomasella

Ciliegiolo 3 18
Vignaioli di Scansano

Curej Barbera d’Asti 4 24
Braida

Ziggurat 5 35

Tenute Lunelli
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